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REGULAMENTO TECNICO

ARTIGO 1-DOS OBJETIVOS

Objetivo Geral

O objetivo do 22° Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais 2025
é contribuir para a melhoria da qualidade de vida dos cafeicultores minei-
ros, através da agregacao de valor, da promocédo e consumo de cafés de
qualidade, gerando renda e prosperidade por meio de uma cafeicultura
mais sustentavel.

Objetivos Especificos

Possibilitar o aumento de emprego e renda na cafeicultura familiar;
Ter carater educativo, através da Assisténcia Técnica e Extensao Rural;

Identificar e mostrar a diversidade de sabores dos cafés das regides
produtoras do Estado, visando o atendimento dos diversos segmen-
tos do mercado nacional e internacional;

Promover e divulgar os cafés de Minas Gerais para o mercado inter-
no e externo;

Promover a consolidacdo da cafeicultura familiar mineira na produ-
cdo de cafés especiais nos cendrios nacional e internacional;

Potencializar as economias municipais e regionais do Estado por meio
da melhoria da qualidade dos cafés e da cafeicultura sustentavel;

Integrar as cooperativas neste processo extensionista, num esforco
conjunto, para melhoria da qualidade dos Cafés de Minas;

Estimular as demandas por tecnologias, produtos e servicos;



ARTIGO 2- DA ORGANIZACGAO

O Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais é organizado pelo
Governo de Minas, por meio da Secretaria de Estado da Agricultura, Pecua-
ria e Abastecimento - SEAPA, realizado pela Empresa de Assisténcia Técni-
ca e Extensdo Rural do Estado de Minas Gerais — EMATER MG, em parceria
com Universidade Federal de Lavras-UFLA e Fundacdo de Apoio, Ensino e
Extensdo - FAEPE.

ARTIGO 3- DA REALIZAGAO

0 22° Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais - Edicao 2025
abrange todo o Estado. A sede para fins deste Regulamento é a Unidade
Central da Emater—-MG.

O Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais sera
coordenado pelas seguintes comissdes:

I- COMISSAO ORGANIZADORA

A Comissdo Organizadora, formada representantes da EMATER-MG,
possui as seguintes funcdes:

Coordenar o Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais;

Aprovar os juizes/ classificadores de café que compdem a Comissao
Julgadora;

Coordenar o recebimento e envio das amostras devidamente codi-
ficadas, acondicionadas e lacradas a Comissao Julgadora;

Aprovar as unidades de armazenamento para a guarda dos lotes
classificados para o Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas
Gerais;

Homologar e divulgar os resultados do Concurso de Qualidade dos
Cafés de Minas Gerais;

Resolver os casos omissos neste Regulamento, em carater definitivo.



I1- COMISSAO JULGADORA

E composta de, no minimo, 08 (oito) juizes/classificadores de café, devi-
damente aprovados pela Comissdao Organizadora e presidida por um re-
presentante indicado pela Emater-MG, o qual néo tera atribuicao de julga-
mento das amostras.

A Comissao Julgadora possui as seguintes funcoes:

Receber as amostras de cafés devidamente codificadas, lacradas
para classificacdo e andlise sensorial, de forma isenta e imparcial;

Verificar se as amostras recebidas atendem as exigéncias minimas
estabelecidas para o Concurso, desclassificando aquelas que esti-
verem fora das especificacbes descritas no Artigo 5 deste Regula-
mento;

Realizar a classificacao fisica das amostras de café conforme a Clas-
sificacdo Oficial Brasileira (COB) e analise sensorial de acordo a Me-
todologia da Associacao Internacional de Cafés Especiais — SCA;

O local para a realizacdo da classificacdo fisica e sensorial sera de-
terminado pela Comissao Organizadora.

ARTIGO 4 - DA HABILITAGAO E DOS REQUISITOS

Poderdo se inscrever e concorrer todos os cafeicultores dos municipios do
Estado de Minas Gerais, em , COM amos-
tras de graos de café Arabica colhidos por eles no ano de 2025, conforme
abaixo:

Categoria Café Natural

Sistema pelo qual o café recém-colhido, podendo passar ou
ndo por um processo de lavagem, é levado para secar em
terreiro e/ou secador.

Categoria Café Cereja Descascado, Despolpado ou Desmucilado

Café cereja descascado: sistema em que os graos sao



lavados, passam por um descascador e posteriormente sdao
destinados a secagem;

Café cereja despolpado, desmucilado: sistema em que os
graos sao lavados, passam por um descascador, seguindo para
um processo de desmucilagem e posteriormente a secagem.

- E proibido o envio de amostras de café:

por membros das comissdes do Concurso;

pelos promotores e patrocinadores. Caso sejam funcionarios da
EMATER-MG os mesmos estarao sujeitos as sancdes administrativas
cabiveis;

comerciante de café que nao seja o produtor do lote de café ins-
crito;

por produtores que tenham vinculo de parceria agricola ou afetivo
com funcionarios das promotoras do Concurso.

- A idade minima para se inscrever no Concurso é de 16
anos.

ARTIGO 5-DAS AMOSTRAS

Somente serdo aceitas no Concurso de Qualidade dos Cafés de Minas Ge-
rais amostras de graos da espécie Coffea arabica L., colhidos no ano de
2025, tipo 2 (maximo 4 defeitos), de acordo com a Classificacdo Oficial
Brasileira para o café. Também sera verificado o aspecto do produto quan-
to a secagem e cor, sendo desclassificadas as amostras com coloracdes
esbranquicadas e discrepantes. As amostras deverdo ser passadas nas pe-
neiras 15 e acima, com vazamento maximo de 5% e ter umidade entre
10% e 12% medida utilizando o método de capacitancia em equipamento
devidamente calibrado.

A lavoura de origem da amostra devera ser georreferenciada e ter a
cultivar identificada.



As amostras devem representar fielmente o lote. Caso a amostra nao este-
ja preparada na inscricdo, ela é eliminada na prova fisica.

Cada amostra da primeira etapa deve conter no minimo 2,0 kg de café
beneficiado, conforme ja definido neste Regulamento, com a Ficha de
Inscricdo gerada na inscricao via internet, representando fielmente o lote
inscrito de 05 sacas de 60,5 Kg.

As notas de melhor bebida serdo obtidas, por categoria, a partir das amos-
tras aprovadas na prova fisica (peneira e tipo) e de umidade, adotando a
metodologia da Associacdao de Cafés Especiais - SCA para prova de xicara,
tendo como critério a atribuicdo pelos membros da Comissdo Julgadora,
notas de 0 a 10 para os atributos da bebida: fragrancia/aroma, sabor, aci-
dez, corpo, uniformidade, auséncia de defeitos, docura, finalizacado, equili-
brio e avaliacado global.

Somente as amostras que obtiverem nota superior a 85 pontos, serdo
classificadas para a 2° fase do Concurso.

Para efeito de premiacao, serao consideradas as 04 regides produtoras
do estado, conforme Portaria n° 397 de 21/07/2000, emitida pelo Insti-
tuto Mineiro de Agropecuaria-IMA, a saber: Cerrado Mineiro, Chapada
de Minas, Matas de Minas e Sul de Minas.

Nao serdo aceitas amostras que apresentarem adicao artificial de subs-
tancias quimicas que nao sejam derivadas do préprio café ou geradas no
processo de produ¢cdao do mesmo.

As amostras de café ndo serdo devolvidas aos seus respectivos donos. As
eventuais sobras de amostras de café cru ou torradas ficardo a disposicao
da Comissao Organizadora para realizacdo de cursos, amostras de café tor-
rado para promocao e/ou acdes de extensdo rural, aquisicdo de materiais
para trabalho de extensao.



ARTIGO 6-DO LOTE

Cada cafeicultor podera participar do Concurso, inscrevendo-se em ape-
nas uma das categorias, com uma amostra representativa do seu lote,
sendo as categorias:

Categoria Natural;

Categoria Cereja Descascado, Despolpado ou Desmucilado.

O lote final serd composto por 05 (cinco) sacas de 60,5 kg beneficiadas
de café conforme o regulamento da amostra.

Os respectivos lotes das amostras pré-selecionadas devem ser deposita-
dos, num prazo maximo de 07 dias uteis apds a divulgacdo dos resultados
da primeira etapa, em locais de armazenamento aprovados pela Comis-
sao Organizadora.

Os cafeicultores devem estar cientes e obrigam-se a manter o lote finalis-
ta em estoque, sem comprometimento comercial, até a data do encerra-
mento do Concurso, por sua conta e risco.

A eventual perda de cotacdo do lote inscrito e armazenado nao sera, em
hipotese alguma, indenizada.

O produtor pode dispor do lote de café, a qualquer momento e a seu ex-
clusivo critério, estando desde ja ciente de que a venda do lote, antes do
encerramento oficial, significa a imediata desisténcia e desclassificacao
da participacdo no Concurso.

ARTIGO 7-DAS ANALISES FINALISTAS

Os cafés selecionados na primeira etapa serdo reamostrados, na quanti-
dade minima de 2 kg (dois quilos), por uma equipe designada pela Ema-
ter—MG. As amostras da ultima etapa sensorial do Concurso deverao ter
notas acima de 85 pontos, sendo que para efeito de premiacao, serao
consideradas as 04 regioes produtoras do estado, conforme Portaria
n°® 397 de 21/07/2000, emitida pelo Instituto Mineiro de Agropecuaria-



-IMA, a saber: Cerrado Mineiro, Chapada de Minas, Matas de Minas e
Sul de Minas.

Nesta ultima etapa, os lotes de café devem obrigatoriamente estar pre-
parados (tipo 2, peneira 15 acima) mecanicamente (rebeneficiados), la-
crados, preferencialmente, em embalagens tipo Grainpro (ou similar) e
depositados em locais aprovados pela Comissdao Organizadora.

A amostragem final sera obrigatoriamente feita pelo extensionista da
EMATER-MG ou na presenca deste.

Os cafés selecionados apds a Ultima etapa que estiverem em armazéns
aprovados s6 poderdo ser comercializados apés o encerramento do Con-
curso por vontade e iniciativa particular de cada cafeicultor, sem 6nus ou
responsabilidade das instituicdes realizadoras deste Concurso.

A Comissao Julgadora fara a classificacdo das melhores amostras recebi-
das para cada modalidade nas duas categorias. A comissdo organizadora
fard o ranking com a classificacdo de cada regido cafeeira do Estado de
Minas Gerais. O que obtiver a maior pontuacdo final, independente de
categoria, seré considerado o grande campeao estadual.

ARTIGO 8- DA INSCRICAO

O produtor preenchera a ficha de inscricdo disponivel na pagina eletréni-
ca, clicando no seguinte endereco: 22° Concurso de Qualidade dos Cafés
de Minas Gerais 2025 , demonstrando o conhecimento e a concordancia
com o Regulamento do Concurso. A ficha de inscricao gerada devera ser
impressa e obrigatoriamente devera acompanhar a amostra.

A inscricdo para o Concurso é isenta de taxas ou qualquer 6nus para o
participante.

As amostras deverdo ser entregues no escritério local da Emater—-MG, no
seu respectivo municipio, até o dia 05 de setembro de 2025. Em nenhu-
ma hipétese havera prorrogacao na data de recebimento das amostras.

O envio de amostras, via transportadoras ou Correios, é de responsabili-


https://www.sympla.com.br/evento/22-concurso-de-qualidade-dos-cafes-de-minas-gerais-2025/2955883

dade do participante. As amostras deverdo chegar ao escritério local até a
data de encerramento das inscricoes.

ARTIGO 9- DA PREMIACAO

Na solenidade de encerramento do Concurso, serao ofertadas as seguintes
premiacdes:

Receberao certificados e troféus, apenas os cafeicultores 03 (trés)
primeiros colocados de cada uma das quatro regides cafeeiras, em
cada categoria deste regulamento;

Troféu para o grande campedo do Estado (cafeicultor com a maior
nota geral);

Diploma de melhor café produzido por mulher cafeicultora: com
a maior nota e que esteja entre os 24 melhores cafés das quatro
regioes cafeeiras;

Troféu para o cafeicultor certificado Certifica Minas Café com a
maior nota e que esteja entre os 24 melhores cafés das quatro re-
gidoes produtoras.

Prémio especial SICOOB CREDIMINAS aos primeiros colocados de
cada categoria que forem correntistas em cooperativas do sistema
SICOOB CREDIMINAS

ARTIGO 10 - DAS DISPOSIGOES GERAIS

As decisdes da COMISSAO JULGADORA sio definitivas e irrecorriveis, ca-
bendo aos participantes acatarem, uma vez que tém pleno conhecimento
deste Regulamento e deram concordancia no ato da inscricao.

As instituicdes organizadoras ndo participarao da comercializacdo dos lotes
de cafés deste Concurso.

Todos os casos omissos neste Regulamento serdo resolvidos pela COMIS-
SAO ORGANIZADORA do Concurso.



ETAPAS DO CONCURSO

ETAPAS DATAS

Até 05 de setembro de 2025 nos
escritorios locais da Emater MG

Entrega de amostras

Recepcdo das amostras pela Até 10 de setembro de 2025, na
comissdo organizadora UFLA, Lavras

15 de setembro a 30 de novembro

Selecao pela comissao julgadora de 2025

Solenidade de Encerramento Dezembro de 2025, Belo Horizonte

Belo Horizonte (MG), 01 de julho de 2025.
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